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Poscosecha

Se trata del primer
laboratorio acreditado
por ENAC para ensayos
de patatas

El laboratorio del
Consejo Regulador
de la IGP Pataca
de Galicia logra la
certificacion ENAC

La Entidad Nacional de Acre-
ditaciéon (ENAC), el organis-
mo que establece y mantiene
el sistema de acreditacién a
nivel nacional, ha acreditado
al laboratorio del Consejo Re-
gulador de la Indicacién Geo-
grifica Protegida Pataca de
Galicia para diversos Ensayos
de Productos Agroalimenta-
rios.

Es el primer Consejo Regula-
dor de Galicia que tiene un la-
boratorio acreditado y que
cumple los criterios generales
para labores de ensayo, dicha
kcertiﬁcaci(’)n nos permitird co-

menzar, coincidiendo con el
inicio de la campafia de reco-
gida en septiembre, los andli-
sis de la materia seca por ter-
mogravimetria y los azicares
reductores por colorimetria de
los tubérculos.

Informa, Ricardo Losada Blan-
co, Secretario del C.RI.G.P.

Pataca de Galicia. /

Distribuciéon y consumo

Emociones rapidas, comidas tradicionales
de preparacion facil

El lema elegido por Contrade, para presentar sus sabores de comida
mediterrdnea, “en un tris”, hace referencia a la rapidez con que se
puede preparar una comida “de las de antes”. Salsas de tomate con
albahaca, pasta de aceitunas, y un etc. de condimentos, para lograr
unos tallarines como los de la abuela. “Espaguetis a la siciliana”,
“pasta y hortalizas a la siciliana” son unidades de envase con todo lo
necesario para hacer estas preparaciones.

Los cocineros poco duchos pueden tener la tranquilidad que encon-
trardn todo lo que necesitan. Contrade, www.contradesicilia.com, es
una empresa familiar productora de tomates que ha buscado alterna-
tivas para valorizar su produccién. Los expositores se adaptan a una
facil ubicacién en el punto de venta, después de haber servido como
unidad de transporte
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Poscosecha
El producto obtenido
es de muy alta calidad

Horno para verduras
al grill

El horno industrial para verdu-
ras al grill de Tecnoceam; per-
mite obtener una serie de horta-
lizas preparadas con diferentes
vidas de anaquel.

Hortalizas grilladas frescas, aca-
badas de grillar y enfriadas, con
una vida de anaquel de 7 a 10
dias a 4°C. Grilladas en fresco
pasterizadas, con una vida pos-
cosecha de 1 mes a 4°C.
Hortalizas grilladas en fresco,
con aceite; vida de anaquel de 1
mes a 4°C. Hortalizas grilladas
marinadas con aceite; vida de
anaquel 2 a 3 meses a 4°C.
Hortalizas grilladas congeladas
y envasadas, con una vida de
anaquel de 1 a 2 afios a —18°C.
Grilladas marinadas pasteriza-
das, con una vida de anaquel de
1 a 2 afios a temperatura am-
biente.
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Los paneles de las cabinas

son facil apertura para limpieza
e inspeccion.

La temperatura indicativa

de funcionamiento a régimen:
300 a 370°C.

Grill final del producto mediante
resistencia eléctrica ubicada

a la salida.

El producto sale marcado

por ambas partes.

Es un horno concebido para la
coccidn y el asado de pimiento,
berenjena, calabacin, champifién
(hongos), cebolla, patata etc.

El calentamiento es mediante
quemadores a gas metano o
GPL; potencia térmica de com-
bustién variable segiin modelo,
de 80.000 kcal /h.a 400.000 kcal
/h (disponible también con ca-
lentamiento mediante energia
eléctrica para modelos de pe-
quefias dimensiones).

+@: www.tecnoceam.com

.

Costes de produccion por parcelo, variedad, planta

—Erogrumus informdticos para la horticultura

Trozabilidad, Produccion Integrada, EurepGAP
Control de almacén: compras, consumos, stocks
GPS: medicion de finca y trabajo con planos

Contabilidod y facturacion

Agri-Pocket: recogida y consulta de datos in situ
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Distribuciéon y consumo
Tribuna Hispack Barcelona

Creatividad

e innovacion

en el diseno

de packaging{, i

una suma estratégica
ara aumentar

as ventas

Conceptos como la ecologia o la
salud se incorporan cada vez
mas al packaging para atraer a
los consumidores e incrementar
las ventas de los productos. Para
ello, es necesario apostar por la
creatividad y la innovacién en el
disefio de envases y embalajes,
sobre todo en un momento eco-
némico como el actual, tal y
como se trata en las actividades
de Hispack.

En la actualidad ;se vende el
propio producto o los valores
que transmiten al cliente? El di-
sefio de packaging va mds alla
de la forma de un envase o em-
balaje e incorpora nuevos con-
ceptos y significados que apelan
a las emociones del consumidor.
Esta es la opinién del profesor
del departamento de marketing
management de Esade, Jordi
Montafia, quien afirmé que es
fundamental sumar la creativi-
dad y la innovacidn en el proce-
so de disefio de un envase para
garantizar su éxito.

Por su parte, Pau Duefias, mana-
ging partner de Morillas Brand
Design, coment6 que “el packa-
ging es un potente vehiculo de
comunicacién y difusién de la
marca, ya que es el ultimo ele-
mento de la cadena de promo-
cién y ventas y, por lo tanto, en-
cargado de atraer la atencidn del

El packaging

y las aplicaciones del
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osiciona la marca
producto en la mente

del cliente

consumidor”. Para Duenas, el
packaging permite que el pro-
ducto tenga una “personalidad
propia” y, ademds, “posiciona la
marca en un lugar privilegiado
en la mente del cliente, generan-
do una percepcién de ventaja
frente a sus competidores”.

Responsabilidad

medioambiental

Una de las tendencias es disefiar
packaging apelando a las emo-
ciones con mensajes adaptados
a los nuevos habitos de vida,
costumbres y formas de pensar
del comprador. Segin José Ca-
brera, socio director de JC Con-
sejeros, “hoy en dia se venden

los valores que transmiten los
productos (vida, salud, etc.,) y
no el producto en si, por eso es-
toy convencido de que en un fu-
turo préximo veremos que los
consumidores se decantardn por
envases mds sostenibles”, de
acuerdo con la nueva concien-
ciacién ecoldgica de los ciuda-
danos y las instituciones.

Disefio global de toda

la cadena de suministro

La innovacién y la creatividad
en el diseflo de un envase tam-
bién permiten introducir mejo-
ras de calidad, servicio y coste
de produccién de los productos.
En este sentido, Josep M* Bon-

Foto feria Hispack.

mati, presidente de la Asocia-
cion  Empresarial AECOC,
apunté que “es necesario que se
tenga en cuenta el concepto de
cadena total, es decir, todo el re-
corrido del packaging desde que
se elabora hasta que llega al li-
neal de venta y, por tanto, todas
las fases intermedias relaciona-
das con la manipulacién, la lo-
gistica, etc, porque asi se pue-
den reducir costes fruto de los
dafios sufridos durante su trans-
porte y almacenaje”. El objetivo,
segiin Bonmati, es “diferenciarse
de la competencia por la eficien-
cia productiva y logistica”.

+.: Comunicacién de Hispack,

e-mail: mgarciad @firabcn.es

edefa

Consulteria y servicios
de ingenieria agraria

. * Agricultura, ganaderia, jardineria
¥ movimienlos de lierras
= Topografia, valoraciones y expropiaciones
» Planes de gestion de explotaciones ganaderas

I: edela.rovira@agricoles.org

MACHINES B.V.

Desde 30 anos
especialista en maguinas
horticolas usadas

Mas de 500 maquinas
en depésito

WWW.DUIJNDAM.NL Tel: 0031-180-632088

i * Wab: www,edefa-ingenieria-agraria.com
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*
Oferta tecnologica f\
Nuevo contenedor de a C D
transporte de alimentos que /7 E ﬂ
conserva el sabor sin perder

sus propiedades ASOCIACION ESPANOLA DE

En el boletin de ainia, www.tecnoalimentaria. L NTES DE AGRONUITRIENTES

com, con fecha 19/05/2009, anuncian que una
empresa italiana, especializada en el disefio,

fabricacion y comercializaciéon de contenedo- -

res para transporte de alimentos, ha desarrolla- uIIIEIldU BS'HEIIOS
do nuevos contenedores que permiten conser- -

var el sabor de los alimentos sin que pierdan Purﬂ o*re‘er ‘ulldnd
sus propiedades a causa del transporte. La em-

presa busca cooperacién con socios industria- JOfﬂfﬂg EHO."I‘S to OH&F q'UUl[I'f}’

les para adaptar el producto a necesidades es-

pecificas. ﬂ
@: www.tecnoalimentaria.com, . _
ra

“oferta de tecnologia - ref.: 08 IT 52T5 0J57” )
A N B BIAGRO

Marketi .
arketing Atlantica

Codiagro, Premios Empresa
del Ano en la categoria de I+D+i

Codiagro ha recibido El Premio Empresa del (ﬁ Q
Afio en la categoria [+D+i, de la mano del dia- |

. B
Ciba  #

io Mediterra ,del G Zeta. Est lar- BIOIBERICA e
l(rllgn e: Jner;la:er;zgidoeprennlli%oa :uatraysestffiaary risioiocis veirrss  DIBLOGICAS CANARIAS SL. - S5eciicaes uinicas, . CMD Gailcal
apuesta en el drea de [+D+i. Su fuerte apuesta
por la innovacién les destiné a unas nuevas ins- (e)
talaciones sitas en Vall d’Alba, que cuentan ’ @ECONATUR 'llr
con mds de 8.000 m” o Laboratorios mmummnn.a
y un laboratorio de Daymsa ' AGRICOLAS, S.A. '1 ert]lls

I+D+i dotado con una
moderna tecnologia.
El esfuerzo y la tena-
cidad durante este
aflo ha dado como re-
sultado, la “Invencién
de las Moléculas
AMEC” y su aplica-
cion en el sector agri-
cola.

J{ LABORATORIO

agmtecnﬂfag;a HERDGRA JAER, S.A.

ESPECIALES

m"& IDA U'f" (D LABIN

@: www.codiagro.com

LABORATORIO DE ANALISIS Y DIAGNGSTICO MERISTEM PLYMAG PROALANsa @
DE SUELOS VEGETALES Y AGUAS ——r——nill | () [ —n

LDO.AGUSTIN ESCUREDO PRADA ;é‘ \
(" ESTUDIOS EDAFOLOGICOS Y FERTILIDAD DE ) E' L H 1 /
SUELDS, PROGRANAS DF ABORADD seigacq: TRADEC RP [JValagro
FERTIRRIGACIGN Y RIEGO, ELECCION DE ID ABONOS LIGUIDCE 5L
PATRONES PORTA-INJERTOS, RECUPE-
RACION DE SUELOS, NUTRICIGN VEGETAL,

DIAGNOSTICO FOLIAR, CULTIVOS HIDRO-
PONICOS, AGUAS RESIDUALES, MATERIAS
ORGANICAS Y SUSTANCIAS HUMICAS,
CORRECCIONES DE CARENCIAS MINERALES Y
\_ORGANICAS.

(Espaiia)
Tel. +34 96 353 13 11 Fax: +3|I 96 394 33 92
E-mail: info@aefa-agronutrientes.org » Web: www.oefo-agronutrientes.org

C/. Doctor Doménech, 1° Planta
43203 REUS (Tarragona)
Tel.: +34- 977 319 714
Fax: +34- 977 310 171
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