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Seguridad alimentaria

Conferencia
Seguridad                   
de alimentos                
en el siglo XXI 

 La conferencia abordará pu-
blicaciones que rodean la segu-
ridad global de alimentos. El 
debate será la reestructuración 
de la industria de alimentos, en 
el Reino Unido y a escala mun-
dial y el papel en ciencia y tec-
nología. La necesidad de cam-
bios del gobierno y la política 
de Unión Europea, y sus efectos 
será considerada. Ayudará a fa-
bricantes y responsables a for-
mular la política en el entendi-
miento de la naturaleza de los 
cambios de la perspectiva y op-
ciones de respuesta disponibles. 

www.horticom.com?71313

Para saber más...www.tomatoestoday.com
www.poscosecha.com

Para saber más...

Hortalizas

Código de vigilancia para 
la calidad y la seguridad
La FAO establece        
la norma internacional 
para los tomates

Expertos en la seguridad de 
los alimentos estuvieron de 
acuerdo por primera vez en las 
cualidades que definen a un to-
mate. De acuerdo con la nueva 
norma, los tomates pueden venir 
de cuatro variedades: redondos 
lisos, asurcados, oblongo o alar-
gado, tomate cherry y tomates 
para cóctel. Entre otras caracte-
rísticas, deben ser en su conjun-
to, limpio y libre de plagas y 
olores extraños, así como el de 
presentar un aspecto fresco.

www.horticom.com?71264

Para saber más...

Consumo y salud

Identificación Geográfica Protegida
Tomate la Cañada-Níjar

El Tomate La Cañada – Níjar se carac-
terice por ser “el primer tomate medite-
rráneo con Denominación Específica o 
Indicación Geográfica Protegida”, ofrece una serie de garantías 
al consumidor de este producto, como, por ejemplo, la certifi-
cación de la calidad y el origen del producto por el Consejo Re-

gulador de la EspecíficaIndicación 
Geográfica Protegida “Tomate La 
Cañada- Níjar”. Se cultivan va-
riedades específicas, producien-
do tomates con una caracteriza-
ción organoléptica y unas carac-

terísticas físico-quí-
micas muy sa-

ludables.
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Desinfestación

Investigación del USDA
Plasma frío para 
proteger alimentos

De acuerdo con un investiga-
dor del Departamento de Agri-
cultura de EE.UU, USDA, una 
forma de gas ionizado utilizado 
para esterilizar partes de satéli-
tes, podría ser usado para prote-
ger productos frescos de los 
agentes patógenos. Durante los 
últimos cuatro años, Brendan 
Niemira ha llevado a cabo expe-
rimentos con plasma frío para 
matar a E. coli y Salmonela en 
productos. El plasma frío es una 
forma de energía de gas que po-
dría sustituir los desinfectantes a 
base de cloro utilizados en la in-
dustria de alimentos. 

www.ars.usda.gov

Para saber más...

Logística

Visidot 

Sistema de verificación 
de expediciones rápido 
y automatizado

Zetes e ImageID proveen a 
Campofrío de un sistema de veri-
ficación de expediciones rápido y 
automatizado. Una solución de 
trazabilidad puntera para reducir 
el tiempo en el control de las ex-
pediciones, de forma rápida y 
100% eficaz, de la empresa espa-
ñola de alimentación, líder en su 
sector. Debido a los procesos de 
verificación manual con sistemas 
RF de los miles de baldes diarios 
de producto, se invierten mucho 
tiempo.

Visidot sustituirá los lectores 
manuales por la captura automá-
tica y rápida de las múltiples eti-
quetas con códigos 2D colocadas 
en los embalajes  para su control 

www.imageid.com
www.poscosecha.com

Para saber más...

y verificación. Los datos reco-
gidos se comprobarán con los 
pedidos de clientes, ofreciendo 
a los operadores alertas en 
tiempo real si los productos no 
están correctamente paletiza-
dos. 

“Visidot es un sistema de 
trazabilidad de gran alcance y 
seguro”, comenta Santiago 
Peña, Director de Sistemas de 

Información del Grupo Campo-
frío. “Confiamos que esta solu-
ción optimizará la logística, ga-
nando en eficacia y calidad,  
contribuyendo así a una mayor 
satisfacción de nuestros clien-
tes”.


